ACADEMIA
BARILLA

LARTE DELLA GASTRONOMIA ITALIANA

Piatto Toscano

BARILE

Tempo di preparazione: 4 minuti

Ingredienti per 4 persone:

= Pecorino Toscano AcademiaBarilla 300 gr

=  Gedatinadi Chianti AcademiaBarilla 1 confezione

= Finocchiona 400 gr

=  Pane Toscano 8 fette
Prepar azione:

Tagliare il Pecorino Toscano alistarelle quadrate di circa5 cm di lunghezzae 1 cm di spessore.
Mettere la Gelatina di Chianti in una cocotte o lasciarla nel vasetto.

Sopraad un tagliere di legno da portata, posizionare il formaggio, la finocchiona affettata e la
Gelatinadi Chianti.

Scaldare a forno le fette di pane toscano e servire a parte, in un piatto coperte da un tovagliolo.



