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Una Pasqua a tutto gusto con le dolci proposte  

de il Viaggiator Goloso® 
 

Soffici colombe, tra cui una proposta senza glutine, golose uova di 

cioccolato e dolci 100% vegetali. Tornano le specialità pasquali del brand 

premium di Unes, tra sapori della tradizione e gustose novità. 

 
“A Natale con i tuoi, a Pasqua con chi vuoi”. Come vuole il famoso modo di dire, da sempre a 

Pasqua ci si divide tra chi sceglie per un pranzo in famiglia e chi, invece, opta per una gita fuori 

porta in compagnia di amici. Unica certezza: i dolci pasquali, amati da grandi e piccini, 

indispensabili per passare queste giornate di festa con le persone care.  

È per soddisfare ogni esigenza che anche quest’anno tornano le proposte firmate il Viaggiator 

Goloso®. Tra colombe, uova al cioccolato, un’elegante strenna e opzioni 100% vegetali, il brand 

premium di Unes offre un ampio assortimento, ricco di irresistibili golosità capaci di conquistare 

anche i palati più raffinati. 

COLOMBE 

Le novità 2024 

 

o Colomba al pistacchio: un’esplosione di golosità per questa 

golosa colomba farcita con crema al pistacchio, ricoperta con 

crema e decorata con pistacchi. Senza scorze di agrumi canditi.  

900 g, prezzo € 15,99.  

o Colomba con caramello salato e cioccolato bianco, decorata 

con noci pecan: un’esperienza di gusto unica con questa sfiziosa 

colomba arricchita con caramello salato, cioccolato bianco e decorata con noci pecan. Senza 

scorze di agrumi canditi. 720 g, prezzo € 11,99. 
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o Colomba ai tre cioccolati: pensata per gli amanti del 

cioccolato di ogni età, questa colomba decorata con 

granella di nocciole unisce il gusto delicato del cioccolato 

al latte, quello deciso del cioccolato fondente e la dolcezza 

del cioccolato bianco. 750 g, prezzo € 11,99. 

Le classiche 

o Colomba tradizionale: pensata per gli amanti dei sapori classici, è la colomba fedele alla 

tradizione, guarnita con glassa alle nocciole e decorata con mandorle. 1 kg, prezzo € 10,99. 

o Colomba senza glutine: risultato di un’attenta 

sperimentazione e una miscela perfetta di ingredienti, è un 

dolce soffice e leggero, ideale per qualunque tipo di 

esigenza alimentare. 550 g, prezzo € 11,99.  

o Colomba con gocce di cioccolato: le gocce di cioccolato 

fondente rendono questo dolce della tradizione ancora più goloso. Senza uvetta e scorze di 

agrumi canditi 1 kg, prezzo € 10,99. 

o Colomba con uvetta “Sun Muscat”: la preziosa varietà 

dell’uvetta si sposa alla perfezione con la morbidezza 

dell’impasto, regalando a questa colomba un profumo unico. 

Senza scorze di agrumi canditi. 1 kg, prezzo € 10,99.  

o Colomba senza scorza di agrumi canditi: con glassa 

alle nocciole e decorata con mandorle pugliesi, saprà conquistare gli amanti dei sapori più 

autentici. 1 kg, prezzo € 10,99. 

o Colomba biologica: la colomba della tradizione realizzata con ingredienti biologici 

accuratamente selezionati e ricoperta con glassa alle mandorle. 750 g, prezzo € 11,99. 

o Veneziana: 72 ore di lavorazione per questa veneziana arricchita con scorze candite di arance 

calabresi, ricoperta con glassa alle mandorle e decorata con mandorle. 900 g, prezzo € 11,99. 

o Mini colomba: disponibile in una doppia variante – classica e con gocce di cioccolato – è il dolce 

perfetto per i più piccoli o per chi vuole concedersi un breve momento di gusto. 100 g, prezzo 

€ 1,19. 
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Le più sfiziose 

o Colomba con frutti esotici: variante per chi è alla ricerca di sapori decisi, è l’alternativa alla 

classica colomba, con cubetti di frutta esotica non canditi, miscelati all’impasto. Senza uvetta 

e scorze di agrumi canditi, glasse e decoro. 1 kg, prezzo € 10,99.  

o Colomba con gocce di cioccolato e albicocca candita: 

un insolito abbinamento tra cioccolato e albicocca per questa 

variante gourmet dal gusto intenso e avvolgente. Senza scorze 

di agrumi canditi, con glassa alle nocciole e decorata con 

pepite di cioccolato. 750 g, prezzo €11,99. 

 

o Colomba con pesche candite e granella di amaretto: le pesche candite e la granella di 

amaretto rendono questo dolce perfetto per chi vuole sperimentare un gusto tutto nuovo. 

Senza uvetta e scorze di agrumi canditi. 750 g, prezzo €11,99. 

o Colomba con scorze di limone candite e noci: le delicate scorze di limone candite e il decoro 

di noci regalano a questa colomba un sapore tutto mediterraneo. 750 g, prezzo €11,99. 

L’alternativa vegetale 

o Dolce di Pasqua con gocce di cioccolato 100% Veg: le oltre 

30 ore di lavorazione rendono questo dolce di Pasqua 

100% Veg estremamente soffice. Arricchito con pepite di 

cioccolato extra fondente, glassatura alla mandorla e 

granella di nocciole.  

 750 g, prezzo € 11,99. 

 

UOVA DI CIOCCOLATO 

o Mini uova di cioccolato: un piccolo grande classico pasquale, perfetto per rendere goloso ogni 

momento. Disponibile nelle versioni al latte e cioccolato fondente al 55%. Prezzo € 1,19. 

o Uovo di ciccolato finissimo al latte o extra fondente: il dolce per eccellenza, al latte o extra 

fondente, in grado di conquistare grandi e piccini. Disponibile nei formati da 250g, 2kg, 3kg o 

5kg.  Prezzo a partire da € 4,99 per il formato da 250g a 56,90€ per il formato da 5kg. 
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o Uovo di cioccolato extra fondente 70%: gusto deciso per questo classico dolce di pasqua, 

capace di esaltare al massimo l’eccellenza del cacao. 300 gr, prezzo € 9,99. 

o Uovo di cioccolato extra fondente con granella di nocciole italiane: il sapore avvolgente del 

cioccolato e la croccantezza delle nocciole si uniscono in un uovo che saprà conquistare al 

primo assaggio. 300 gr, prezzo € 11,90. 

o Uovo di cioccolato bianco con granella salata di mandorla e pistacchio italiano: una proposta 

ricercata, ideale per i palati più raffinati. 320 gr, prezzo € 11,99. 

o Uovo di cioccolato extra fondente con caramello salato: una 

variante intrigante e sfiziosa per questo uovo di cioccolato extra 

fondente accompagnato dal sapore deciso del caramello salato. 320 

gr, prezzo € 11,99. 

o Ovetti di ciccolato: delizia pasquale da non lasciarsi sfuggire, 

disponibili nella doppia variante, al ciccolato al latte con ripieno di 

crema alle nocciole e al cioccolato fondente al 70%. 180 gr, prezzo € 

3,69. 

STRENNA 

Anche per la Pasqua 2024 non può mancare la strenna pasquale 

firmata il Viaggiator Goloso®. Composto da una colomba classica 

da 1kg e una bottiglia di Moscato d’Asti D.O.C.G., è il regalo 

gourmet perfetto per parenti e amici. Prezzo 15,99€ 

 

 

Per scaricare tutte le immagini in alta definizione clicca qui. 

 
 
 
Unes 
Nata a Milano nel 1967, Unes fa parte del Gruppo Finiper Canova dal 2002 ed è presente in Lombardia, Piemonte ed Emilia-

Romagna con oltre 200 punti vendita diretti e in franchising. Inoltre, per soddisfare i palati più esigenti con le specialità di produttori 

accuratamente selezionati, nel 1999 in Unes nasce il Brand Premium il Viaggiator Goloso®, che si è in seguito evoluto dando vita 

all’omonima insegna. L’azienda impiega oggi più di 3.000 persone e genera un fatturato totale lordo di 1,2 miliardi di euro (2023). 
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