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A Natale, il Viaggiator Goloso mette sotto l’albero tante 
novità: 5 nuovi panettoni,  

le praline “Dolci Capolavori” e gli irresistibili tartufi 

Tra le nuove proposte, anche “Intreccio” e “Incontro”, i cesti natalizi realizzati in 
collaborazione con Cortilia 

Due i temporary store firmati il Viaggiator Goloso, all’interno degli shopping mall  
IL CENTRO di Arese e Piazza Portello a Milano 

Per il Natale 2024 il Viaggiator Goloso porta in tavola nuove invitanti proposte, tutte da gustare 

durante i giorni di festa, in famiglia o con gli amici: 5 nuovi prelibati panettoni, la linea di praline 

“Dolci Capolavori” e gli irresistibili tartufi al cioccolato. La lista dei sapori golosi si arricchisce 

ulteriormente, senza dimenticare però i deliziosi panettoni, dalle varianti classiche alle rivisitazioni 

più sfiziose, così come i soffici pandori, i ricchi cesti gastronomici, le eleganti strenne e una vasta 

selezione di vini per brindare o accompagnare le pietanze natalizie. 

Per festeggiare la recente partnership con Cortilia, il Viaggiator Goloso propone anche due nuovi 

cesti gastronomici – “Intreccio” e “Incontro” –, che raccolgono le eccellenze del brand premium del 

Gruppo Finiper Canova e sono perfetti per regalare (e regalarsi) un Natale all’insegna del gusto. Le 

due proposte sono disponibili nei punti vendita il Viaggiator Goloso e ordinabili online sul sito di 

Cortilia. 

L’intera gamma dei prodotti natalizi il Viaggiator Goloso sarà inoltre reperibile presso il temporary 

store situato al primo piano dello shopping mall IL CENTRO di Arese. Ma non è tutto, per il periodo 

natalizio il brand premium del Gruppo Finiper Canova aprirà anche un altro temporary store, in 

Piazza Portello a Milano, dove sarà disponibile una selezione di referenze dedicata alla festa più 

attesa dell’anno. 

LE NOVITÁ DEL NATALE 2024 

I 5 NUOVI PANETTONI 

o Panettone con uvetta, scorze di arance candite e cedro candito: la combinazione unica di sapori 

e profumi sono gli ingredienti di questo squisito panettone, racchiuso in un’elegante confezione 

e arricchito da deliziosa uvetta e scorze candite di arance e cedro. 1 kg, prezzo € 18,90. 
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o Panettone Dark: questo panettone, senza uvetta e scorze di agrumi canditi, è reso ancora più 

irresistibile dalla copertura di cioccolato fondente. 900 g, prezzo € 15,99. 

o Panettone ai tre cioccolati: panettone soffice e gustoso, senza uvetta, con un connubio di ben 

3 cioccolati (al latte, fondente e bianco). 750 g, prezzo € 11,99. 

o Panettone con datteri, fichi canditi e noci: in questo panettone, senza uvetta e scorze di agrumi 

canditi, la dolcezza e morbidezza di datteri e fichi si sposano perfettamente con la croccantezza 

delle noci. 750 g, prezzo € 11,99. 

o Panettone senza glutine: con uva sultanina e scorze di arance candite, è adatto a tutte le 

persone intolleranti al glutine e che desiderano assaporare comunque uno dei classici dolci del 

periodo natalizio. 600 g, prezzo € 18,99. 

LE NUOVE PRALINE E I NUOVI TARTUFI 

o Praline “Dolci Capolavori”: per vivere le feste all’insegna della bontà, il Viaggiator Goloso 

presenta le nuovissime praline “Dolci Capolavori”, tutte da gustare con gli occhi e con il palato. 

Ideali per stupire parenti e amici con un regalo raffinato, sono disponibili in due diverse 

confezioni: 

• Assortimento da 16 Praline, da 6 diversi gusti: caramello, pistacchio, latte e nocciole, 

fondente e nocciola, fondente passione, bacio bianco. 160 gr, prezzo € 11,90; 

• Assortimento da 25 Praline, da 8 diversi gusti: caramello, pistacchio, latte e nocciole, 

fondente e nocciola, fondente passione, bacio bianco, fondente fragola, oltre al gusto 

latte, gianduia e grue di cacao. 250 gr, prezzo € 14,90.  

o Tartufi: agli irresistibili classici extra fondenti o al pistacchio, si aggiungono nuovi sapori, come i 

tartufi ai due cioccolati (latte ed extrafondente), i tartufi al cioccolato al latte con granella di 

nocciole caramellate e i tartufi bianchi. 125 gr, prezzo € 4,49.  

I NUOVI CESTI IN COLLABORAZIONE CON CORTILIA 

o “Intreccio”: un cadeau gourmet per raggiungere amici e parenti con un pensiero dolce e salato: 

dal ragù con carne di Fassone 200 g, alla lenticchia di Castelluccio di Norcia IGP 250 g e i sedani 

rigati bio 500 g, dal patè di olive taggiasche in olio extra vergine di oliva (180 g) alla ‘nduja 135 

g, fino alle mandorle sale e limone bio (100 g) e il panettone con uvetta, cedro candito e scorze 
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di arance candite 750 g, oltre alla bottiglia di Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.C.G. extra 

dry 750ml. 16 prodotti, prezzo € 89,90. 

o “Incontro”: un’idea regalo per il Natale, da far arrivare direttamente sotto l’albero: dal 

panettone classico 750 g al mix di olive pugliesi sottolio bio 280 g, dalla birra di Natale ambrata 

33 cl alla lenticchia di Castelluccio di Norcia IGP 250 g, i Pennoni Rigati – Pasta di Gragnano I.G.P. 

500 g e la casareccia alla pugliese 500 g, fino ai Cuneesi al Rum 200 g. 10 prodotti, prezzo € 49,90. 

PANETTONI, PANDORI E DOLCI NATALIZI 

I più sfiziosi 

o Panettone farcito con crema al pistacchio: una vera e propria esplosione di gusto, che farà la 

gioia dei più ghiotti. Senza uvetta e scorze di agrumi canditi. 900 g, prezzo € 15,99. 

o Panettone con caramello salato e cioccolato bianco decorato con noci pecan: basterà un solo 

assaggio per lasciarsi conquistare da questo soffice panettone al caramello salato e cioccolato 

bianco decorato con noci Pecan, senza uvetta e scorze di agrumi canditi. 720 g, prezzo € 11,99. 

o Panettone con mela candita italiana e cannella: dal sapore dolce ma deciso, è arricchito con 

mela candita e cannella, senza uvetta e scorze di agrumi canditi. 750 g, prezzo € 11,99. 

o Panettone con marrons glacés: questo morbido panettone è arricchito con squisiti marrons 

glacés. Senza uvetta e scorze di agrumi canditi. 750 g, prezzo € 11,99. 

o Panettone con gocce di cioccolato fondente e pere candite: l’abbinamento tra cioccolato e pere 

dà vita a questo panettone dal gusto avvolgente. Senza uvetta e scorze di agrumi canditi. 750 g, 

prezzo €11,99. 

I classici 

o Panettone con uvetta varietà “Sun Muscat”, scorze di arance candite e cedro candito “liscio di 

Diamante”: soffice e delicato, è perfetto per gli amanti della tradizione. 1 kg, prezzo € 9,99. 

o Panettone con uvetta varietà “Sun Muscat”: pensato per gli amanti dell’uvetta sultanina. Una 

prelibatezza dal sapore ricercato che non può mancare sulla tavola del Natale. Senza scorze di 

agrumi canditi.  1 kg, prezzo € 10,99. 

o Panettone con frutti esotici: gli agrumi canditi e l’uvetta lasciano spazio a morbidi e saporiti 

cubetti di frutta esotica. Ananas, papaya, guava e giaca vengono sapientemente miscelati 

nell’impasto lievitato naturalmente, dando vita a un dolce dal sapore unico. 1 kg, prezzo € 10,99. 
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o Panettone con gocce di cioccolato fondente: l’impasto soffice e profumato di questo panettone 

è arricchito da deliziose gocce di cioccolato fondente, una vera gioia per il palato. Senza uvetta 

e scorze di agrumi canditi. 1 kg, prezzo € 10,99. 

o Panettone senza uvetta con scorze di limone candite in pasta: delicate scorze di limone candite 

in pasta rendono sfizioso questo panettone. 900 g, prezzo € 10,99. 

o Panettone biologico: morbido e profumato, questo panettone è preparato con ingredienti da 

agricoltura biologica e con tuorlo d’uovo fresco. 750 g, prezzo € 11,99. 

o Pandoro: disponibile nella variante classica o con gocce di cioccolato fondente, è preparato con 

latte fresco pastorizzato e con una lievitazione di 37 ore. 1 kg, prezzo rispettivamente € 9,99 e € 

10,99. 

La Veneziana, la Bisciola e il Panforte 

o Veneziana con scorze candite di arance calabresi, ricoperta con glassa alle mandorle e 

decorata con mandorle: questa specialità è resa ancora più gustosa dalle 72 ore di lievitazione. 

900 g, prezzo € 11,99.  

o Bisciola della Valtellina, artigianale: la versione firmata il Viaggiator Goloso del dolce tipico della 

tradizione valtellinese a lievitazione naturale è una sfiziosa alternativa al panettone, ideale nei 

giorni di festa. 750 g, prezzo € 11,99.  

o Panforte di Siena IGP: da addentare fino all’ultimo morso, il Panforte di Siena IGP è il dolce 

perfetto per un viaggio nel gusto e nella tradizione. Dai profumi intensi, è realizzato con 

ingredienti di qualità, sapientemente amalgamati. 227 g, prezzo € 5,90. 

I 100% Vegetali 

o Dolce di Natale 100% Vegetale: questo dolce delle feste 100% Vegetale è disponibile nelle 

varietà con uva sultanina e scorze di arance candite o con gocce di cioccolato fondente. Le 31 

ore di lievitazione naturale lo rendono morbido e delicato. 750 g, prezzo € 11,99. 

CESTI GASTRONOMICI 

Ideali da regalare e da condividere in famiglia, portano in tavola i sapori più autentici della 

tradizione: ecco i cesti natalizi firmati il Viaggiator Goloso. Le bontà del brand premium del Gruppo 

Finiper Canova selezionate per offrire un’esperienza culinaria completa sono racchiuse in raffinati 

bauli, in legno o in latta, che rendono ancora più eleganti questi cesti gastronomici. 
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o Cesto Diamond: ben 27 eccellenze gastronomiche de il Viaggiator Goloso in questo prezioso 

cesto regalo, dal Riso Carnaroli Anno Mille al Ragù di capriolo, dal Cotechino Modena IGP intero 

precotto, al caffè 100% Arabica macinato per moka, dal Mirto di Sardegna al Franciacorta 

D.O.C.G. Brut Biologico. 27 prodotti, prezzo € 199,00. 

o Cesto Luxury: tra le leccornie da scoprire ci sono gli spaghetti alla chitarra – Pasta Gragnano 

I.G.P., la passata di pomodorino ciliegino con basilico, confettura extra di frutti di bosco, i 

cantucci toscani I.G.P alle mandorle, il panettone con uvetta, scorze candite di arance e cedro 

candito, oltre al Chianti classico D.O.C.G. 25 prodotti, prezzo € 169,00. 

o Cesto Gourmet: le tagliatelle all’uovo, il condimento per bruschetta ai carciofi, il paté di olive 

taggiasche in olio extra vergine di oliva, la composta di pesca e maracuja, il panettone con 

uvetta, scorze candite di arance e cedro candito, il Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.C.G. 

Extra Dry sono solo alcune delle specialità di questo cesto da provare. 23 prodotti, prezzo € 

139,00. 

o Cesto Eccellenze: al suo interno racchiude un assortimento di eccellenze alimentari e specialità 

tipiche, come per esempio la lenticchia di Altamura IGP, il cotechino Modena IGP intero 

precotto, il Mirto di Sardegna e i torcetti con cioccolato fondente. 15 prodotti, prezzo € 119,00. 

o Cesto Exclusive: alcune delle squisitezze di questo cesto sono le cipolle borettane in aceto di 

vino rosso, il pesto senza aglio con “Basilico Genovese D.O.P.”, il cioccolato fondente extra 85% 

cacao Repubblica Dominicana e il Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. 21 prodotti, prezzo € 99,90. 

o Cesto Royal: tanti gustosi prodotti, come la salsa di pomodorino ciliegino siciliano, le penne 

rigate – Pasta di Gragnano IGP, la farina per polenta taragna istantanea, il cotechino Modena 

IGP intero precotto, la confettura extra di ciliegie, oltre al panettone con uvetta, scorze candite 

di arance e cedro candito e il Prosecco Treviso D.O.C. Extra Dry. 19 prodotti, prezzo € 79,90. 

o Cesto Specialità: tante prelibatezze racchiuse in un unico cesto perfetto da regalare: dalle 

tagliatelle all’uovo alla Calamarata - Pasta di Gragnano I.G.P., dall’Olio extra vergine di oliva 

fruttato leggero alla crema spalmabile al pistacchio e Cuneesi al rum. 13 prodotti, prezzo € 69,90. 

o Cesto Majestic: al suo interno si trovano sfiziose specialità come le cipolle borettane in aceto di 

vino rosso, i canestrelli, la crema di marroni italiani, il cioccolato fondente extra con lamponi, il 

panettone con uvetta, scorze candite di arance e cedro candito, oltre al Prosecco Treviso D.O.C. 

Extra Dry. 16 prodotti, prezzo € 59,90. 
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o Cesto Biologico: è il regalo perfetto per gli amanti dei prodotti biologici. Tra questi ci sono il riso 

Carnaroli italiano, gli spaghetti integrali, l’aceto balsamico di Modena IGP, la composta di fichi e 

noci e il panettone. 11 prodotti, prezzo € 59,90. 

o Cesto Gold: tra le prelibatezze qui racchiuse ci sono il cotechino Modena IGP intero precotto, la 

lenticchia di Altamura IGP, i capperi in aceto di vino, il pesto senza aglio con “Basilico Genovese 

D.O.P.”, le scorzette di arancia candite ricoperte di cioccolato extra fondente 70% e il Trebbiano 

d’Abruzzo DOC. 14 prodotti, prezzo € 49,90. 

o Cesto Special: i fusilli – Pasta di Gragnano I.G.P., la passata di pomodorino ciliegino con basilico, 

l’aceto balsamico di Modena I.G.P., i cantucci toscani IGP alle mandorle, i tocchetti di focaccia 

genovese e le scorze d’arancia candite sono alcune delle golosità qui contenute. 12 prodotti, 

prezzo € 39,90. 

o Cesto Gift: tra le svariate squisitezze sono incluse la polpa rustica con basilico, le tagliatelle 

all’uovo, le cipolle perlina in agrodolce, il croccante arachidi, sesamo e riso soffiato, il cioccolato 

fondente extra con lamponi e il panettone con uvetta, scorze candite di arance e cedro candito. 

9 prodotti, prezzo € 29,90. 

STRENNE 

La strenna natalizia firmata il Viaggiator Goloso è il pensiero di Natale perfetto per soddisfare 

qualsiasi palato. Confezionata in una raffinata scatola regalo, è disponibile in quattro diverse varianti 

(al prezzo unico di € 15,99): 

o Strenna di Natale: Panettone con uvetta, cedro candito “liscio di Diamante” e scorze di 

arance candite (1 kg) e bottiglia di Moscato Spumante Dolce 75 cl;  

o Strenna Frutti esotici: Panettone con frutti esotici - ananas, papaia, guava e giaca -, senza 

uvetta e scorze di agrumi canditi (1 kg) e bottiglia di Moscato Spumante Dolce 75 cl; 

o Strenna Cioccolato: Panettone con gocce di cioccolato fondente, senza uvetta e scorze di 

agrumi canditi (1 kg) e bottiglia di Moscato Spumante Dolce 75 cl; 

o Strenna Pandoro: Pandoro (1 kg) e bottiglia di Moscato Spumante Dolce 75 cl. 

il Viaggiator Goloso - Brand Premium del Gruppo Finiper Canova, il Viaggiator Goloso è nato nel 1999 evolvendosi da Private Label a love brand fino 

a insegna vera e propria, oggi presente anche con 11 store monomarca in Lombardia. Quello de il Viaggiator Goloso è un viaggio continuo alla ricerca 

delle specialità provenienti da produttori accuratamente selezionati, per offrire gusti unici che conquistano il palato a un prezzo accessibile. Il pay-off 

“Il Sapore della Scoperta” esprime al meglio l’idea di un’esperienza enogastronomica che attraversa le tradizioni culinarie del Belpaese con ricette 

legate alla tradizione e alla scoperta dei sapori più autentici. Ad oggi l’offerta de il Viaggiator Goloso è composta da circa 1.400 referenze a catalogo 

– più di 600 prodotti freschi e 800 prodotti da dispensa – da circa 300 fornitori.  
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